
MENU GOURMET

Cappelloni de burrata ao molho 
clássico de tomate C.S.   

Baguete especial mini

Kit 1 - Frios, queijos e nuts

Entremet aux fruits rouges 
(individual)     

R$ 99,00 kg

R$ 3,70 un. 

R$ 46,00 275g

R$ 19,60 un. 

MENU COMIDINHAS

Wellington de brie com cogumelos 
e alho-poró C.S.   

Canelone de salmão defumado com 
queijo C.S.

Salada caprese mini

Mini patisserie de chocolate com 
cereja

Mini sonho de creme    

R$ 18,30 un. 

R$ 193,00 kg

R$ 15,70 un. 

R$ 4,60 un. 

R$ 4,90 un. 

MENU FONDUE

Fondue de queijo Casa Santa Luzia 

Pão italiano filão

Fondue de chocolate belga
Casa Santa Luzia (congelado)

Mix de frutas frescas para fondue

Morangos frescos (higienizados)    

 

R$ 56,00 400g

R$ 12,80 350g

R$ 35,60 270g

R$ 17,90 300g 

R$ 14,40 190g 



KIT PARA COZINHAR 
JUNTOS
RECEITA: RISOTO DE ASPARGOS E 
LIMÃO SICILIANO
DESENVOLVIDA PELO CHEF 
CARLOS SIFFERT

DISPONÍVEL NA 
LOJA OU PELO 

CONFIRA TAMBÉM NOSSO 

MENU VEGANO

Dadinho funcional vegano 

Bobó vegano de cogumelos e coco 
assado N.L.

Farofa tradicional vegana

Arroz basmati com amêndoas

Torta vegana de chocolate com 
frutas secas L.S. (individual)     

R$ 67,00 kg 

R$ 107,00 kg 

R$ 76,00 kg 

R$ 59,00 kg 

R$ 14,60 un. 

www.santaluzia.com.br

Condições de encomenda

Prazos: Para garantir o seu pedido, antecipe-se. As 
encomendas serão aceitas até dia 08/06, ou até 
atingirmos nossa capacidade de produção. Alterações de 
pedido somente serão aceitas até o dia 08/06.
Atendimento: No setor de Nutrição da loja com a Equipe 
de Encomendas, diariamente das 8h às 20h. A encomenda 
será confirmada somente após o pagamento de 50% do 
valor total do pedido.
Retirada:  A retirada de encomendas é feita no Setor de 
Nutrição.
Embalagem e transporte: Os pratos serão acondicionados 
em embalagens descartáveis próprias para aquecimento, 
estas serão acomodados em caixas recicláveis, garantindo 
um transporte seguro e adequado, não havendo 
necessidade de retorná-las à loja.

MAIS INFORMAÇÕES
Tel. (11) 3897-5013 ou 3897-5023  

e-mail: encomendas@santaluzia.com.br
Alameda Lorena, 1471 - São Paulo

fotos ilustrativas

C.S. - Desenvolvido pelo Chef Carlos Siffert
L.S. - Desenvolvido pela Chef Lúcia Sequerra
N.L. - Desenvolvido pela Chef Natália Luglio

P.B. - Desenvolvido pela Chef Paola Biselli

PERSONALIZE SEU MENU
ENTRADA

Cestinha de brie com amêndoas em 
massa filo C.S.   

Verrine de cogumelo com alho-poró 
C.S. 

Cheesecake de salmão defumado C.S. 
(individual)  

Saladas de frutos do mar C.S. 

CARNES E AVES

Arroz de pato

Rib eye ao molho barbecue C.S. 

Roast beef de mignon em crosta de 
especiarias C.S. 

Stinco de cordeiro ao molho de vinho 
tinto

PEIXES

Camarão com whisky e estragão C.S.

Linguado com aspargos

Salmão grelhado com crosta de 
amêndoas e sálvia

SOBREMESAS (individuais)   

Torta crumble de blueberry  P.B.

Torta de figo com pinólis ao vinho do 
porto C.S.

Bolo Devil’s food cake P.B.

Charlote de chocolate ao baileys

R$ 4,40 un.

R$ 6,10 un. 

R$ 23,80 un.

R$ 365,00 kg 

R$ 142,00 kg

R$ 137,00 kg 

R$ 181,00 kg

R$ 193,00 kg 

R$ 281,00 kg

R$ 235,00 kg

R$ 214,00 kg

R$ 20,60 un

R$ 17,50 un

R$ 19,60 un

R$ 19,00 un

Não curtiu essas opções? 
Temos mais 200 itens para você escolher. 

Venha conversar com a gente.

KIT GIN TÔNICA
Gin Tanqueray 

Água tônica Riverside 
Clássico ou Light

Vermouth Carpano 
Clássico Rosso

Limão taiti

  

R$ 125,00 750ml 

R$ 7,60 270ml

R$ 120,00 1L

R$ 4,60 kg

KIT APEROL SPRITZ
Espumante Comte de 
Neufchatel Blanc de 
Blancs Brut 

Aperol

Água com Gás San 
Pellegrino

Laranja bahia

  

R$ 45,10 750ml 

R$ 56,00 750ml

R$ 14,60 750ml

R$ 9,90 kg


